Menuvorschlage

Menu ,Eins* Euro 33,20

Zartes Kerbelcremestppchen mit Topfennockerin

*k%

Spargelsulzchen mit knackigen Frihlingssalaten

in Himbeervinaigrette dazu Baguette

*kk

Medaillon vom Roastbeef im Speckmantel ,Géartnerin”
mit hausgemachter Sauce Bearnaise, Marktgemuse
und Kartoffelgratin

*k%k

Erdbeer-Orangenragout mit Panna cotta

Menu ,Zwei“ Euro 34,60

Feines Mohrenrahmstppchen mit Liebstockel-Nockerln

*kk

Spargelsalat in Honig-Koriandervinaigrette mit s@n, garniert
mit gebrutzelter Riesengarnele und Baguette

**k%

Barbarie-Flugentenbrust ,Rosa gebraten® in flanmbre€ognac-
Rahmsauce dazu hausgemachte Wildkrauter-Buwespitde
Gemisebouquet

*k%*

Zartes Erdbeer-Tiramisu

Menu ,Drei“ Euro 36,80

Aromatisches Kartoffelcremesippchen mit frischefdWautern
und Croutons

*kk

Timbale von Steinchampignons mit Salat von Ofentemand
Rucola dazu Baguette

*k%k

Erdbeersorbet mit Prosecco

*k%k

Geschmortes Rinderbackle in kraftiger Dornfeldecsaidazu
Mohren-Kartoffelstampf und griine Schwenkbohnen

*k%*

Bayrische Vanillecreme mit bunter Friichtegarnitur



Meni ,Vier* Euro 36,80

Stppchen von Zuckerschoten mit Radieschen-Rostbrot
*kk

Rucola-Blattsalat in Balsamicovinaigrette mit Meton
und ,Unserem Hausgerauchertem* dazu Baguette

*k%k

Zitronen-Basilikum-Sorbet

*%%

Lachstranche in feiner Morchelsahne mit frischem
Barlauch-Spinat und Neuen Kart6ffelchen in Butter
Geschwenkt

*%%

Weil3e Mousse au chocolat mit Kompott vom
Himbeer-Rhabarber

Meni ,Funf* Euro 38,80

Waurziger hausgeraucherter Wildschweinschinken mit
Salat von Stangenspargel und Fruhlingszwiebeln dazu
Baguette

*k%k

Kaltes Russisches Gurkenstppchen

**k%*

Wiener Schnitzel vom Kalb mit frischem Stangensphrg
Sauce Hollandaise und Neuen Kartoffeln

*k%*

Creme Caramell mit Obstsalat

*k%*

Camembert aus der Normandie mit
Birnenkompott und Baguette



